
 

Il MenùIl MenùIl MenùIl Menù    
Riso Venere alle arselle, scaloppa di orata e salsa di carote          

Rice pilaff with clams, gilthead seabream and carrots sauce                            € 13,00 
VINO CONSIGLIATO Pinot Grigio Jermann 2007                                                  € 4,00 al bicchiere 

 

Zuppa di farro della Garfagnana e seppie con flan di carciofi              
Spelt soup with cuttlefish and artishoken pudding                                      € 11,00 

VINO CONSIGLIATO Michele Satta Rosato di Bolgheri                                          € 3,00 al bicchiere 
 

Prosciutto “Bazzone” della Garfagnana, presidio Slow Food, 
 con timballo di radicchio rosso di Chioggia                            

Typical Lucca raw ham with red salad pie                                               € 10,00 
VINO CONSIGLIATO Greo riserva Bernino 2004 colline lucchesi                          € 3,50 al bicchiere 

 

Selezione di sei formaggi italiani con miele della Garfagnana  
e mostarde assortite                                      

Selection of 6 italian cheese with jam and honey                                           € 7,00 
VINO CONSIGLIATO Sauternes Chateau Simon 2004                                           € 4,00 al bicchiere 

  

Selezione di formaggi Presidi Slow Food                    
Special selection of cheese                                                      € 12,00 

VINO CONSIGLIATO Baglio Florio Marsala Vergine V.L.Q.P.R.D.                          € 4,00  al bicchiere 
 

Degustazione di salami d'asina 
 con patate gratinate al ragù d'asina                                

Donkey salami with potatoes au gratin                                               € 14,00 
VINO CONSIGLIATO M. dè Frescobaldi Lamaione  (merlot)                                 € 12,00 al bicchiere 

 

Carpaccio di controfiletto di manzo con insalatina di chiodini, 
 rapette bianche e pesto di rucola                                   

Carpaccio with mushrooms salad and rocket, sauce                                  € 13,00 
VINO CONSIGLIATO Chianti Classico M. Antinori riserva 2003                            € 6,00 al bicchiere 

 

Cannelloni di crepes alla verza con salsa alla zucca 
Savory cabbage cannelloni with pumpkin sauce                                    € 8,00 

VINO CONSIGLIATO Capichera Vermentino 2006                                                 € 7,00 al bicchiere 
 

Germogli di insalatine con mozzarella di Bufala Campana, 
nocciole e pesto di acciuga 

Mix salad with “Mozzarella” cheese hazelnuts and anchovies sauces                          € 7,00 
VINO CONSIGLIATO Mastroberardino Greco di Tufo Nova Serra 2007                   €3,50 al bicchiere 

 

I dessert del bistrotI dessert del bistrotI dessert del bistrotI dessert del bistrot    
Tronchetti di Bettermatt con gelato al Marrons Glacès e salsa al cioccolato  

 Bettermatt cheese wirh chestnuts ice cream and chocolate sauce                   € 5,00 

Cassata semifreddo con salsa al rum e vaniglia       
"Cassata" parfait with rum and vanilla sauce                                                  € 4,00 

Macedonia di frutta fresca                              
Mix fresh fruit salad                                                            € 5,00 



 

    
    
    
    
    

Il Cuore bistrotIl Cuore bistrotIl Cuore bistrotIl Cuore bistrot    
Caffetteria, Enoteca, DegustazioniCaffetteria, Enoteca, DegustazioniCaffetteria, Enoteca, DegustazioniCaffetteria, Enoteca, Degustazioni    

 
 
 
 

 
 
 

Caffè Dessert specialità de “Il Cuore” 
Espresso caldo in una cialda glassata al cioccolato, panna montata e tanta fantasia 

 

“Come a Casa” 
Una nuova proposta per la colazione mattutina 

 
 

Cioccolata calda selezione Amedei con panna montata 
 e caviale di cioccolato Venchi 

 

 

Selezione di Hot Punch al caffè o cioccolata 
 
 

Caffè al Ginseng 
 

  

Ampia selezione di vini bianchi, rossi, bollicine italiane 
 e francesi in degustazione 

 

 
 
 
 
 
 
 

Venerdì, Sabato e Domenica OSTRICHE 
 


